+ Coquille de poisson et champignons (entrée chaude)
* Roulade de canette sauce forestiere

+ Fagot de haricots verts

« Pommes de terre grenaille réties au four

« Trio de fromages et salade

+ Assiette Bambino (crevettes et surimi)
+ Longe de porc rétie sauce forestiere
+ Galette de pomme de terre

« Tarte aux pommes, far Breton ou salade de fruits

+ Cassolette de fruits de mer et Saint-Jacques
(moules, crevettes et St-Jacques)

* Roulade de veau et sa creme persillée

» Tomate Provencale

+ Flan de champignons

« Trio de fromages et salade

« Assiette en Terre et Mer (chiffonnade de jambon sec
sur lit de pommes de terre, saumon fumé et crevettes)

+ Filet de Saint-Pierre sauce au choix et riz

+ Pavé de veau aux éclats de cépes

+ Délice de légumes gratinés

+ Méli mélo de Iégumes

« Trio de fromages et salade

« Salade au choix (250g) :
carotte, céleri, piémontaise, macédoine, betterave,
taboulé, duo, bretonne et nigoise

+ Cochon de lait et sa farce

« Pommes de terre grenaille au four

+ Ratatouille

« Trio de fromages, salade et vinaigrette

« Tarte craquante aux pommes, far breton

ou salade de fruits

Commandez en ligne
sur notre site internet:

viandesetsaveurs.com
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YOANN ET TOUTE SON EQUIPE

Du Mardi au Samedi de
7h30 a 13h00 et de 14h30 a 19nh30

tion - Textes et prix TTC sous rés

Les Dimanches de 8h00 a 12h30
en Mai, Juillet et AoGt
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BOUCHERIE VIANDES ET SAVEURS
MAISON DREAN

Tel.: 02 97 4167 65
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contact@viandesetsaveurs.com
1, place Sainte-Thérese 56190 Muzillac

Suivez-nous sur Facebook
boucheriemuzillac.viandesetsaveurs

| ARTISAN & BOUCHER | o~ DOV
UN SAVOIR-FAIRE -BOUCH&
en héritage

=BREIZH

VOUS ACCUEILLENT ET VOUS CONSEILLENT

Carte
T’b@éﬁ@u/b

CONTACTEZ-NOUS
AU 02 97 41 67 65




POUR VOS APERITIFS

(conseil : 7 & 8 piéces/pers)

« Pain surprise charcuterie - environ 50toasts . . ... ... 29.90€/piece
« Pain surprise de la mer - environ 50toasts. ... ... 32.90€/piece
* Mini-brochettes sucrées/salées - 20 piéces . . ... ................ 20.00€/le plateau
1.20€/l'unité

* Cuilléres salées duchef-16piéces .. .......................... 20.00¢€/le plateau
1.40€/l'unité

* Briochettes de charcuteries séchées - 20 piéces. .. .............. 22.00€/le plateau
1.30€/l'unité

« Le plateau de verrines découvertes - 9 verrines. . .. .............. 21.90€/le plateau
(crabe, thon balsane et saumon) -3 verrines. .. ........................ 7.60€/les 3
+ Rencontre de canapés variés - 24 piéces. . ... ................. .. 24.50€/le plateau
1.05€/l'unité

* Mignardises a réchauffer -24 pigces. .. ........................ 24.50€/ le plateau
(quiches, pizzas, bouchées alareine..) .. ...................... ... ... 1.05€/I'unité
- Le plateau de rencontres festives - 30 piéces. .. ... ... ... 30.50€/le plateau
(cuilleres, canapés et cake de poisson) - 15 pieces. - ... .. ... ... .. 16.50€/le plateau

LES ENTREES FROIDES

+ Coquille de POISSON. - . - ... 4.00€/part

sCoquilledecrabe . . ... ... 4.20€/part

+ Coquille de saumMON. - . ... ... 4.50€/part

« Blchette aux deux SAUMONS®. - - - .ot 5.60€/part

« Saumon maison fumé au boisde hétre. . ... ... ... 7.80€/100g

* Foie gras de canard mi-cuit maison . ... ... au cours

« Assiette Enfant (crevettes et surimi). .. ... 4.30€/piéce

* Assiette en Terre et Mer (chiffonnade de jambon sec surlitde ... .. ... 7.90€/piéce
pommes de terre, saumon fumé et crevettes)

- Assiette du Gourmet (terrine de Saint-Jacques, saumon fumé, ....... .. 8.10€/piéce
crevettes roses et rillettes de poisson)

- Assiette Festive (foie gras de canard mi-cuit, saumon fumé, ........... 9.20€/piece
crevettes, pointes d’asperges)

- Assiette Périgourdine (foie gras de canard mi-cuit, . ..................! 9.90€/piece

magret de canard fumé et salade de gésiers froide)

* A commander 48h a l'avance

LES ENTREES CHAUDES

+ Coquille de poisson et champignons . ... ..................... .. ..., 4.50€/piece
«Bouchée alareineauxrisdeveau. . ................................. 4.50€/piece
* Coquille Saint-Jacques alaBretonne. .. ............... ... 5.00€/piéce
* Feuilleté de Saint-dJacques ... ... ... 5.10€/piéce
+ Mousseline de volaille aux champignons et foiegras ... .............. 5.20€/piece

« Cassolette de fruits de mer et Saint-Jacques 5.70€/piece

(moules, crevettes et St-Jacques)

]
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LES POISSONS CUISINES

(accompagné de riz)

- Ballotin d'églefin au saumon fumé . .......... ... .. ... 6.10€/part
*Dosdecolinsauceauchoix ...................... ... ... 6.40€/part
«Pavé de merlusauceauchoix ............ ... ... 7.10€/part
* Filetde sandre sauce auchoix.............. ... ... ... .. ... . ... 8.40€/part

* Filet de Saint-Pierre sauceauchoix........... ... ... . ... ... ... ... 8.75¢€/part
sauces : sauce vin blanc, sauce Bretonne, sauce ciboulette et
sauce a I'huile vierge (sans gluten)

LES VIANDES CUISINEES

+ Longe de porc rétie et sacrémedail . ... 5.30€/part
+ Boeuf bourguignon aux petits oignons et lardons. .. ............. ... 5.40€/part
+ Jambon braisé sauce forestiereouporto .. ... 5.50€/part
* Roulade de veau et sacréme persillée. . ... 5.90€/part
* Médaillon de pintade farcieauthym frais .. ..................... ... ... 6.50€/part
» Roulade de canette sauce forestiére. .. ... ... 6.50€/part
+ Jambalaya de poulet aux épices . ... ... ... 5.80€/part
* Mignon de porc en trongon sauce aucidre. .. ... 6.90€/part
* Blanquette de veau & l'ancienne. ... ... 6.90€/part
* Magret de canard laqué aumiel. . ............. ... voir en magasin
+ Pavé de veau aux éclatsdecépes. .. ... ... 8.10€/part
+ Ballotine de caille sauce Qux raiSinS - - - - - - -« 8.20€/part

LES GARNITURES

(Prévoir 2 par personnes)

* Riz safrané aux petits légumes. ... ... 1.50€/part
+ Galette de pommes de terre en persillade. ... ... 1.60€/part
«Tomate provencale ... ... ... 1.80€/part
+ Méli mélo de légumes de saison. .. ... 1.80€/part
+ Fagotde haricots verts. .. ................ .. ..o 1.80€/part
o Reteiouilsinag. SR s Rl T1 - iSRRI T DR 2.30€/part
+ Pommes de terre grenaille roties au four. .. ... 2.50€/part
+ Gratin dauphinois. .. ... ... 2.80€/part
* Flan de champignons . ... ... ... 2.80€/part
+ Délice de légumes gratinés. . ... 2.80€/part

» Ecrasé de patates douces aux éclats de noisettes . ... .................. 2.90€/part

LES PLATS UNIQUES

* Rougail saucisseetsontriz ... 5.90€/part
s Tartiflette maison. - . ... 6.50€/part
« Tajine de poulet oriental aux fruits secs et semoule. .. .............. ... 6.60€/part
» Potée campagnarde (jarreton, saucisse, saucissonalail) . .............. 6.00€/part
» Choucroute garnie (saucisse, francfort, jarreton, saucisson a l'ail). . ... . .. 6.00€/part
+ Cuisse de poulet a la Basquaiseetsonriz ............................. 6.70€/part
+ Couscous garni (agneau, poulet et merguez). .. ........................ 6.90€/part
+ Couscous garni (boeuf, agneau, poulet et merguez). ... ................. 7.30€/part
+ Joues de porc confites au caramel & pommes de terre grenaille. ... ... .. 8.00€/part
+ Paélla (crevettes, moules, encornets, colin, poulet). .. ................ ... 7.90€/part
+ Cochon de lait et sa farce servi avec ratatouille .. ...................... 8.90€/part
et pommes de terre roties
- Cassoulet au confitde canard maison. . ... ... .. 8.90€/part

«Choucroutedelamer. ... ... 8.90€/part

\

LES FORMULES

selon vos envies

FORMULE SALADES COMPOSEES . .. ... ... ... ... ......... .. 3.80€/part

- carotte, céleri, piémontaise, macédoine, betterave, taboulé, duo, bretonne
et nigoise (2509)

FORMULE CHARCUTERIE .. .. ... .. .. .. . .. .. . ... . .. . ... .. .. 3.80€/part
+ jambon blanc, saucisson a I'ail, rosette, andouille et paté (possibilité condiments)

-

:

FORMULE TRADITION. . .. ... . .. 11.20€/part
« carotte, céleri, piémontaise, macédoine, betterave, taboulé, duo, bretonne i
et nigoise (250q)

« jambon blanc, saucisson a l'ail, rosette, andouille, paté maison (50g), cervelas,
poitrine roulée et rillettes de porc (50g)
- condiments (mayonnaise, moutarde, cornichons)

FORMULE GOURMANDE .. ... .. ... .. . .. ... . . ... ... ...... .. 14.95€/part ||

« carotte, céleri, piémontaise, macédoine, betterave, taboulé, duo, bretonne 4
et nigoise (250g)

- jambon blanc, saucisson a l'ail, rosette, andouille, paté maison (50g), cervelas,
poitrine roulée et rillettes de porc (50g) ”

- réti de boeuf cuit (50g), cuisse de poulet réti et jambon de Bayonne (40g)
« condiments (mayonnaise, moutarde, cornichons)

F

FORMULEPRESTIGE. . . ... ... ... .. .. ... ... ... ... ......... 18.70€/part

« carotte, céleri, piémontaise, macédoine, betterave, taboulé, duo, bretonne
et nigoise (2509)

« plateau de charcuteries et viandes froides sur présentoir : jambon blanc,
saucisson a l'ail, rosette, andouille et paté maison

« roti de boeuf cuit et poulet roti

« terrine de saumon

« terrine de St-Jacques

- condiments (mayonnaise, moutarde, cornichons)

FORMULE PLATEAUX

*Plateaurepas froid . ... 14.90€/plateau
*Plateaurepaschaud .. ... 15.90€/plateau
> composition voir en magasin [

Options proposées

+ Supplément 2 viandes froides

- r6ti de boeuf, poulet cuit . ... ... 2.50€/pers
= poulet cuit, roti de DERCHING o o o dOOHNNA - o SSRIRREIN o o556 5t o o Bklo0 i 2.40€/pers
«Pain, beurre. ... ... 0.70€/pers
« Tarte craquante aux pommes, far breton ou salade de fruits. ... ... ... .. 2.30€/pers
« Trio de fromages, salade, vinaigrette . ... ........................... .. 2.80€/pers
+ Condiments (mayonnaise, moutarde, cornichons) .. ................... 0.90€/pers
* Prestation chauffeencaisson.................... .. ... 18.00€ la mise en chauffe
« Prestation livraisSon . . . . . . 18.00€
* Prestation livraison audelades 20km ... .............. ... .. voir en magasin




